


S E  S O F F R E  D I  A L L E R G I E  A L I M E N T A R I ,  L A  P R E G H I A M O  D I  A V V I S A R E  I L  N O S T R O
P E R S O N A L E  D I  S A L A .  S U  R I C H I E S T A  È  D I S P O N I B I L E  L ' E L E N C O  D E G L I  A L L E R G E N I .
I N  B A S E  A L L E  E S I G E N Z E  D I  L A V O R A Z I O N E ,  I  P R O D O T T I  P O S S O N O  S U B I R E  U N
P R O C E S S O  D I  A B B A T T I M E N T O  D E L L A  T E M P E R A T U R A   F I N O  A  -  1 8 ° C ,  A L  F I N E  D I
G A R A N T I R N E  L A  S A L U B R I T À .

I f  y o u  s u f f e r  f r o m  a n y  f o o d  a l l e r g i e s ,  p l e a s e  i n f o r m  a  m e m b e r  o f  t h e  
r e s t a u r a n t  t e a m  u p o n  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  A n  a l l e r g e n  l i s t  i s  a v a i l a b l e
u p o n  r e q u e s t . A c c o r d i n g  t o  t h e  w o r k i n g  r e q u i r e m e n t s ,  f o o d  m a y  b e  
s u b j e c t e d  t o  b l a s t  c h i l l i n g  u p  t o  -  1 8 ° C  , i n  o r d e r  t o  g u a r a n t e e  t h e
a b s o l u t e  i n t e g r i t y  o f  t h e  p r o d u c t .



DISPONIBILE TUTTE LE SERE
Available Every Day at Dinner

GRAN CRUDO DI PESCE  
SCAMPI-GAMBERI ROSSI-GOBETTI-RICCIOLA-TONNO-PESCATO

Raw Seafood Platter
Scampi, Red Prawns, “Gobetti” Shrimps, Amberjack, Tuna, Fish of the Day

BACCALÀ IN PASTELLA, ZUCCA AL CURRY E BALSAMICO

CARPACCIO DI TONNO E CIME DI RAPA, MANDORLE E MANDARINO

UOVO POCHÈ E CAPRINO, SALSA CIPOLLA E FUNGHI

CARPACCIO DI RICCIOLA, PESTO DI BASILICO E SESAMO

beef tartare, quail egg and black truffle

Buffalo mozzarella 38°: roman broccoli and anchovies cream

Aromatic salad and seeds, avocado and grilled pineapple

Selection of cold cuts and cheeses from lazio

Burrata cheese to share, citrus fruits, raisin and pine nuts

26

20

16

28

25

TARTARE DI MANZO, UOVO DI QUAGLIA E TARTUFO NERO

MOZZARELLA DI BUFALA 38°: BROCCOLI ROMANI E CREMA DI ALICI

MISTICANZA AROMATICA AI SEMI, AVOCADO E ANANAS PIASTRATO

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL LAZIO

BURRATA IN CONDIVISIONE, AGRUMI, UVETTA PASSA E PINOLI

25

26

20

25

Tempura Salted Cod, Curry Pumpkin And Balsamic Vinegar

Tuna Carpaccio And Turnip Tops, Almonds And Mandarin

Poached Egg And Goat Cheese, Onion And Mushrooms Sauce

Amberjack Carpaccio, Basil Pesto And Sesame

90



‘ C o n v i v i a l  P a s t a ’

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO E GAMBERI ROSSI

FUSILLONE ALLA CARBONARA

RIGATONCINI ALL’ AMATRICIANA GOLD

FETTUCCINE DI KAMUT ALLA PUTTANESCA DI MARE

32
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24

26

Lentils Soup, Spices and Croutons

“Vaccinara Style” Veal Ravioli, Pumpkin and Hazelnuts

Scampi Cream Risotto to share (for 2 people)

Cacio Cheese and Peppers Tagliolini, Cauliflowers and Black Truffle

ZUPPA DI LENTICCHIE, SPEZIE E CROSTINI

RAVIOLI ALLA VACCINARA, ZUCCA E NOCCIOLE

RISOTTO CONDIVISO ALLA CREMA DI SCAMPI (per 2 persone)

TAGLIOLINI CACIO E PEPI, CAVOLFIORI E TARTUFO NERO

“Garlic, Oil and Chilly” Spaghetti with Red Prawns

Carbonara’s Fusillo Pasta

Amatriciana’s Gold Rigatoni Pasta

Sea Puttanesca’s Kamut Fettuccine 

20

25

90

26



CARCIOFI, PATATE, CICORIA, FUNGHI, INSALATA ICONICA
Artichokes, potatoes, chicory, mushrooms, iconic salad 

15

C O N T O R N I

POLIPETTI ALLA LUCIANA, SEDANO E ANICE NERO

PESCATO ALLA MUGNAIA CON CARCIOFI ALLA ROMANA

BLACK COD GLASSATO, RADICCHIO E VINO ROSSO

DISPONIBILE TUTTE LE SERE   / available every day at dinner
PESCATO INTERO AL TANDOORI (PER 2 PERSONE)

Tandoori fish of the day (for 2 people)

“Luciana Style” Baby Octopus, Celery and Black Anice

“Mugnaia Style” Fish of the Day with Roman Artichokes

Glazed Black Cod, Radicchio and Red Wine

RIBEYE 500 TO SHARE, FUNGHI E PATATE

STRACCETTI DI WAGYU FIAMMATO, INSALATA ICONICA

POLLO E PEPERONI RED TANDOORI

VITELLO ALLA PIZZAIOLA, CICORIA E LIMONE INFORNATO

28
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42
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95

58

32

32

Ribeye steak 500g to share, mushrooms and potatoes

Flamed wagyu strips, iconic salad

Red tandoori chicken and bell peppers

“Pizzaiola style” veal, chicory and roasted lemon

 


