


DI VINTITY

E UN CONCEPT DIVERSO DAGLI ALTRI  QUELLO  STUDIATO DA
CHEF FRANCESCO APREDA, CHE E RIUSCITO A MIXARE LE SUE ESPERIENZE
INTERNAZIONALI AI' GRANDI PRODOTTI ED ALLE PROPOSTE MADE IN ITALY:
QUI LA PIZZA SI FA SPEZIAL, ESCLUSIVA ED IMPREZIOSITA APPUNTO DA SPEZIE;
LE PASTE, DELLA TRADIZIONE ROMANA E NON SOLO, DIVENTANO CONVIVIALI;
LA MOZZARELLA DI BUFALA VIENE RIGOROSAMENTE SERVITA A 38° E DECLINATA
IN GUSTOSE VARIANTI CHE CATTURANO IL GUSTO; MENTRE L'ESOTICO THOOK
(*SPIEDD" NELLA LINGUA HINDI) ESALTA I SAPORI DI CARNI, PESCI E VERDURE
UTILIZZANDO IL METODO DI COTTURA TANDOORI; I CARPACCI RACCONTANO
DELLE GRANDI MATERIE PRIME ITALIANE RIVISITATE DA APREDA IN CHIAVE
GIAPPONESE, IN UNA SORTA DI SUSHI MEDITERRANEO; PER FINIRE LA
“GUANTIERA", CON UNA SELEZIONE DI DOLCI SERVITI AL BANCO PER CELEBRARE
LA STORIA SECOLARE DELLA PASTICCERIA ITALIANA. DIVINITY E RESTAURANT,
CON I SUOI RAFFINATI SPAZI INTERNI E LA GRANDE BELLEZZA DEGLI INTERNI.
DIVINITY E LOUNGE BAR, CON I COCKTAIL E GLI APPETIZER PIU RAFFINATL
DIVINITY E UN'ESPERIENZA DEI

SENSI IMPOSSIBILE DA DIMENTICARE.

SE SOFFRE DI ALLERGIE ALIMENTARI, LA PREGHIAMO DI AVVISARE IL NOSTRO
PERSONALE DI SALA. SU RICHIESTA E DISPONIBILE L'ELENCO DEGLI ALLERGENI.
IN BASE ALLE ESIGENZE DI LAVORAZIONE, I PRODOTTI POSSONO SUBIRE UN
PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLA TEMPERATURA FINO A - 18°C, AL FINE DI
GARANTIRNE LA SALUBRITA.

CHEF Francesco Aprena Has DEVELOPED @ COMPLECELY DIFFErENt CONCEPL
From CHe CYPICaL ItaLlan CulSing.He manaGen to COMBINE HIS CrabItio-
NaL exPeriences WICH CHEe “MaDbe In Ialy” Propuccs: AG CHE DIVINICY WE
CALL CHe PIZza “SPeziaL", as It IS FULLY abOrnen WICH SPICES; our Pasta
WILL LEAD YOU CHroUGH CHE roman crabicion, anb noc onLy, SUrrounpen
BY @ FrienDLY atMOSPHEre; BUFFALO MOZzZareLLa IS SCrictLy SErven at
38C° anb DECLINED In @ DELICIoUS variant to Carture tHe taste; EXOCIC
THOOK (“SKEWErs” IN HINDU LanGuaGe) IS usInG tHe Tannoori oven,
ENHANCING CHE FLavors OF meac, FISH anb VEGEtaBLES; Our carraccios
dLLOW You GO Casce CHe eSSencliaL raw INGrenlencs revisen BY APrena in
d Japanese SCYLe, Creating a Mepiterranean SUSHIN PLACE; LASCTLY, CHE
“Guanciera”, a SELECCION OF DESSErts, eNCLOSES CHE HEritaGe OF ItaLian
PASCIY. DIVINICY IS @ REStaurant WItH rerinep INDoOr anb Great oucpoor
SPACESs. DIVINCY IS @ LouNGe Bar WItH MOSC SOPHISCICALED COCKELAILS anb

aPPELIZErs. DIVINICY IS an eXPerience Your Senses WILL Never ForGet.

IF voU SUFFEr From anvy FOOD aLLErclies, PLEdSe INFOrmMm a mMemBer OF CHE
restcauranc ceam upon pPLacinGg vour orper. An aLLercen LISC IS avallaBLe
upon reaquest.ACCOrDIiNG CO CHE WOrKine reauiremencs, FOOD may Be
SuBJec:ten O BLaSCL CHILLING UP GO - 18°C ,IN Orper t0 Guarancee GCHE
daBSOLUCE INCEGrICY OF CHE PropucCe.



LRRPRGCL & GO

BACCALA IN PASTELLA, ZUCCA AL CURRY E BALSAMICO TARTARE DI MANZO, UOVO DI QUAGLIA E TARTUFO NERO
TEMmpura SaLtep COoD, Curry PUMPKIN AND BaLSamiC vinecar BEEF Carcare, aualL €66 anb BLACK CrUFFLE
25 26
CARPACCIO DI TONNO E CIME DI RAPA, MANDORLE E MANDARINO MOZZARELLA DI BUFALA 38°: BROCCOLI ROMANI E CREMA DI ALICI
Tund Carpacci0 Anb Turnip ToPS, ALMONDS AND Manparin BUFFALO MOZzareLLa 38°: roman BroccoLl anb anCHOVIES Cream
26 20
UOVO POCHE E CAPRINO, SALSA CIPOLLA E FUNGHI MISTICANZA AROMATICA AL SEMI, AVOCADO E ANANAS PIASTRATO
POACHED EGG AND GOAC CHEESE, ONION AND MUSHrooms Sauce AromaciC SdLab anb SEeDs, avocabo anb GriLLED PINEAPPLE
20 16
CARPACCIO DI RICCIOLA, PESTO DI BASILICO E SESAMO TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL LAZIO
AMBErJack Carpaccio, BaSIL PESCO AND SESAME SELECCION OF COLD CUCS anb CHEESES From Lazio
25 28

BURRATA IN CONDIVISIONE, AGRUMI, UVETTA PASSA E PINOLI
BUrrata CHEESE L0 SHAre, CICrus Fruits, raisSin anb PINE NUCS
25

DISPONIBILE TUTTE LE SERE
AvdlLdBLE EVErY DAy at DINNEr

GRAN CRUDO DI PESCE
SCAMPI-GAMBERI ROSSI-GOBETTI-RICCIOLA-TONNO-PESCATO
Raw SEdro0D PLALLEr

SCamPI, RED Prawns, “GOBECCLI" SHIIMPS, AMBErJack, Tuna, FISH OF CHE Dav
90

PREZZI ESPRESSI IN €, IVA INCLUSA / PIICES [N €, VAt INCLUDED



LE PASTE CONVIVIRL

Convivial Pasta’

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO E GAMBERI ROSSI ZUPPA DI LENTICCHIE, SPEZIE E CROSTINI
“GArtiC, 0IL anb CHILLY" SPAGHECLCI WICH RED Prawns LENCILS SOUP, SPICES anb Croucons
32 20
FUSILLONE ALLA CARBONARA RAVIOLI ALLA VACCINARA, ZUCCA E NOCCIOLE
carsonara's FusSILLO PaSta “vacCindra StYLe” VEdL RAVIOLI, PUMPKIN anb HAZELNULS
22 25
RIGATONCINI ALL' AMATRICIANA GOLD RISOTTO CONDIVISO ALLA CREMA DI SCAMPI (PET 2 PEI'SONE)
AmacriClana’s GOLD RIGaton! pasta SCampi Cream RISOCCLO CO SHAre (FOr 2 PECPLE)
24 30
FETTUCCINE DI KAMUT ALLA PUTTANESCA DI MARE TAGLIOLINI CACIO E PEPI, CAVOLFIORI E TARTUFO NERO
SEd PUCLANESCA'S Kamut FECCUCCINE CaCl0 CHEESE anb PEPPEIrS TaGLIOLINI, CAULIFLOWErS anb BLACK TFUFFLE
26 26

PREZZI ESPRESSI IN €, IVA INCLUSA / PTICES IN €, VaC INCLUDED



URRNE & PESCE

Meat & Fish

POLIPETTI ALLA LUCIANA, SEDANO E ANICE NERO
“Luclana StYLe" BaBY OCLOPUS, CELErY anb BLACK ANICE
28
PESCATO ALLA MUGNAIA CON CARCIOFI ALLA ROMANA
“MuGndla SCYLE" FISH OF CHE DAY WICH ROMan ArciCHOKES
35
BLACK COD GLASSATO, RADICCHIO E VINO ROSSO
GLdZED BLACK COD, RADICCHIO anb RED WINE
42

DISPONIBILE TUTTE LE SERE / @valLaBLE EVery pav at bDinner
PESCATO INTERO AL TANDOORI (PER 2 PERSONE)
Tanpoor! FISH OF CHE DAy (FOr 2 PEOPLE)

110

LONTORNI

Extra Side

CARCIOFI, PATATE, CICORIA, FUNGHI, INSALATA ICONICA
ArCICHOKES, POCACOES, CHICOrY, MUSHrooms, ICONIC SdLab
15

RIBEYE 500 TO SHARE, FUNGHI E PATATE
RIBEYE SCEAK 5006 CO SHArE, MUSHrooms ano POLACOES
95
STRACCETTI DI WAGYU FIAMMATO, INSALATA ICONICA
FLaMED WaGvu SCriPs, ICONIC SaLab
o8
POLLO E PEPERGONI RED TANDOORI
RED CaNDOOrI CHICKEN anb BELL PEPPErS
32
VITELLO ALLA PIZZAIOLA, CICORIA E LIMONE INFORNATO
“PIZZal0Ld SCYLE" VEAL, CHICOry anb roaSten Lemaon
32

DRELR NOSTRA VETRINR

From our Showcase

PICCOLA PASTICCERIA A SCELTA DALLA VETRINA
LICCLE BAKEry L0 CHOOSE From our SHoWCase
)

PREZZI ESPRESSI IN €, IVA INCLUSA / PTICES N €, VaC INCLUDED



