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LA VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS" EVE
24.12.2023

TAPAS & BOLLICINE DI BENVENUTO
TAPAS & WELCOME GLASS OF SPARKLING WINE

*
Tartare di Trota Salmonata, Mandarino e Crema di Bufala

Salmon Trout tartare, Mandarin and Buffalo Cheese Cream

Baccala alla Genovese e Insalata di Rinforzo

“Genovese Style” salted Codfish and Pickles "Rinforzo” Salad

Idea di Raviolo, Polipetti affogati e Foglie di Sedano

Like a Raviolo, stewed Baby Octopus and Celery Leaves

Risotto alla Cipolla Rossa e Foie Gras, Sgombro e Nocciole

Red Onion Risotto and Foie Gras, Mackerel and Hazelnuts

San Pietro in bianco al Lemon Gras, Spinaci e Ciauscolo

John Dory Fish in white Lemon Gras Sauce, Spinach and “Ciauscolo” Salami

Monte Bianco, Arancia Rossa e Sumac

Mont Blanc, Blood Orange and Sumac

€250 A PERSONA / PER PERSON






IL CENONE DI CAPODANNO
NEW YEAR'S EVE DINNER
31.12.2023 E

TAPAS, CAVIALE & CALICE DI CHAMPAGNE DI BENVENUTO '
TAPAS, CAVIAR & WELCOME GLASS OF CHAMPAGNE |

*
Crudo di Scampi, Lingua diVitello e Pesto di Shiso

Raw Scampi, Veal Tongue and Shiso Pesto

Capesante in umido, Anguilla e Tartufo Nero
Stewed Scallops, Eel and Black Truffle

Raviolini di Minestra Maritata, Brodo di Cappone e Anice Nero
Mix Cabbage Ravioli, Capon Broth and Black Anise

Tagliolini al Té Verde, Astice Blu e Noci
Green Tea Tagliolini, Blue Lobster and Walnuts

| Piccione alla brace, Mango e Foglie di Cappero :
Char-grilled Pigeon, Mango and Caper Leaves |

Ananas, Frutti Rossi e Maraschino
Pineapple, Red Fruits and “Maraschino” Liquor

Oro, Arachidi e Pan di Spezie
Gold, Peanuts and Gingerbread

Lenticchie e Zampone di Mezzanotte sulla Divinity Terrace con D] Set
Midnight Lentils and Zampone at the Divinity Terrace with D] Set

€480 A PERSONA / PER PERSON
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