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LA VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS EVE

24/12/2025

Flote di Franciacorta
Welcome Flite of Franciacorta

Carpaccio di Capesante, Granchio e Tartufo Nero

Sea Scallops Carpaccio, Crab and Black Truffle

Coccio in umido, Limone e Broccoli Romaneschi
Stewed Red Gurnard, lemon and Romanesco Broccoli

Bottoncini di Porro e Noci, Triglia al Melograno
leek and Walnuts, Red Mullet with Pomegranate

Risotto alla Curcuma, Cozze speziate e Capperi
Risoffo with Turmeric, spiced Mussels and Capers

Sogliola, Lemon Grass e Ceci
Sole, lemon Grass and Chickpeas

Ghiacciato di Ananas e Maraschino
Pineapple and Maraschino Liquor Sorbet

Castagna, Alloro e Mirtilli
Chestnut, Llaurel and Blueberries

230 a persona / per person

MICHELIN
2025

Prezzo espresso in €, IVA inclusa, Bevande escluse / Price in €, VAT included, Beverages not included
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IL PRANZO DI NATALE
CHRISTMAS [UNCH

25/12/2025
Terra e lodio

Potatoes and AnchoviesCream, Seafood and Almonds

Fritto di Gamberetti, Crauti e Birra
Deep-fried Shrimps, Saverkraut and Beer

Cappellotti in Brodo di Cappone e Tartufo Nero
Cappellotti in Capon Broth and Black Truffle

Gnocchi di Patate e Caprino, Radicchio e Liquirizia
Potato Gnocchi and Goat Cheese, Radicchio and licorice

Petto di Faraona alla Grappa, Indivia e Prugne Secche
Guinea-Fowl Breast with Grappa, Endive and dried Plums

Cassata Aromatica, Té Verde e Yuzu
Aromatic Cassata, Green Tea and Yuzu

160 a persona / per person

MICHELIN
2025

Prezzo espresso in €, IVA inclusa, Bevande escluse / Price in €, VAT included, Beverages not included
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IL CENONE DI CAPODANNO
NEW YEAR'S EVE DINNER

31/12/2025

Flite di Dom Pérignon
Welcome Flite of Dom Pérignon

&
Crudi dal Mare e Caviale
Raw Seafood and Caviar

Merluzzo Nero, Verdure in Viola

Black Cod, Purple Vegetables

Eliche al Ristretto di Stracciatella, Scampi e Tartufo Bianco

Eliche Pasta with Stracciatella Cheese, Langoustines and White
Truffle

Raviolini di Astice Blu e Ciauscolo allo Zafferano
Saffron Raviolini with Blue lobster and Ciauscolo

Paillard di Wagyu al Pepe Verde Sancho
Sancho Green Pepper Wagyu Paillard

Mandarino e Anice Stellato
Tangerine and Star Anise

Oro, Torrone e Zenzero

Cold, Nougat and Ginger

lenticchie e Zampone di Mezzanotte sulla Divinity Terrace con D) SET
Midnight Lentils and Zampone at Divinity Terrace with DJ SET

500 a persona / per person
€3

MICHELIN
2025

Prezzo espresso in €, IVA inclusa, Bevande escluse / Price in €, VAT included, Beverages not included
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IL CENONE DI CAPODANNO...IN CANTINA
NEW YEAR'S EVE DINNER... IN OUR WINE CELLAR

31/12/2025

A-DOM PERIGNON EXPERIENCE

Nel cuore nascosto della nostra cantina, I'eleganza senza tempo di Dom Pérignon incontra la creativitd
dello Chef Apreda, per brindare insieme ad un Capodanno esclusivo e indimenticabile

In the hidden heart of our wine cellar, the timeless elegance of Dom Pérignon blends with
Chef Apreda’s artistry, to toast together o an exclusive and unforgettable New Year's Eve

Si informano i gentili ospiti che l'offerta & disponibile per richieste a partire dalle 4 persone.
Per ulteriori informazioni o prenotazioni, vi preghiamo di contattare il nostro Team al seguente indirizzo:
_idvliomanager@thepantheonhotel.com

We kindly inform our guests that this experience is available for inquiries strarting from a minimum of 4 persons.
For further information or reservations, our Team will be delighted fo assist you at the following address:
_idvliomanager@thepantheonhotel.com

&3

MICHELIN
2025
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IL PRANZO DEL 1T°GENNAIO
NEW YEAR'S DAY [UNCH

01/01/2026

Funghi, Cipolla Gialla e Miso
Mushrooms, Yellow Onion and Miso

Baccald in Tempura ai Semi di Coriandolo

Tempura Fried Salted Cod with Coriander Seeds

Ravioli di Quaglia alla Carbonara
Carbonara Quail Ravioli

Risotto al Piennolo Giallo, Provolone e Cardamomo Nero
Risotto with Vesuvian Piennolo Tomato, Provolone and Black Cardamom

Maialino laccato al Pompelmo Rosa, Cardi e Sesamo
Glazed Suckling Pig with Pink Grapefruit, Cardoons and Sesame

Panettone alla brace, Mandorle e Vin Santo
Chargrilled Panettone, Almonds and Vin Santo

150 a persona / per person

MICHELIN
2025

Prezzo espresso in €, IVA inclusa, Bevande escluse / Price in €, VAT included, Beverages not included
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THE PANTHEON IEONIC ROME HOTEL
thepantheonhdtel.com

+39 06 8/80/0/0



