


I C O N I C  S I G N A T U R E

Lampuga in Carpaccio, Porcini e Lenticchie

Triglia e Pajata, Radicchio e Pompelmo

Scarola e Cavolfiore, Limone e Tè Verde

Cappellotti di Parmigiano e Brodo di Tonno 

Candele Spezzate alla Genovese, Foie Gras e Nocciole

Risotto Cacio Pepi e Sesami

San Pietro al Te Nero affumicato, Spinaci e Ciauscolo

Sella di Cervo al Melograno, Zucca e Cumino

Petto di Anatra alle Spezie e Scampi

Dolce Mozzarella di Bufala

Mela Annurca, Cioccolato e Noci

Babà in sospensione, Gelato al Sesamo Nero

5 PIATTI A VOSTRA SCELTA € 160 

ABBINAMENTO VINI € 80 

ABBINAMENTO ANALCOLICO € 60

IL MENÙ DEGUSTAZIONE È DA INTENDERSI UGUALE 

PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO.

S P E Z I A L E . . . L A  N U O V A  R O T T A

€  1 8 0 

Crudo di Seppia, Arancia e Canocchie

Merluzzetto in Verde, Pistacchi e Mela Verde

Raviolini di Coniglio all’Ischitana, Zolfini e Zafferano

Capellini, Vongole Veraci alla brace e Giuggiole

Scorfano ai Tre Anici e Minestra Maritata

Baco… Caffè, Cocco e Bergamotto

ABBINAMENTO VINI € 100 
ABBINAMENTO ANALCOLICO € 70

I D Y L I O ’ S  B U T T E R F L Y

€  1 4 0

Una farfalla che vola da un menù all’altro. 
Un percorso degustazione di quattro piatti, incluso il dessert, 

a vostra scelta o consigliati dal nostro Chef 
dai due menù degustazione.

PIATTO EXTRA € 30 
ABBINAMENTO VINI € 70 

ABBINAMENTO ANALCOLICO € 50

G R E E N  B U T T E R F L Y

PERCORSO VEGETARIANO DI 5 PORTATE € 150

In copertina l’opera realizzata dall’ar tista Matteo Giuntini per Idylio by Apreda
Il nostro pesce crudo subisce un processo di abbattimento delle temperature al fine di garantire l’assoluta integrità alimentare.

I nostri menù contengono allergeni. Qualora abbia intolleranze o allergie, la preghiamo di informare il nostro staff prima di ordinare.


