
I C O N I C  S I G N A T U R E

Carpaccio di Manzo laccato alla Pizzaiola e Caviale

Vignarola in Viaggio e Scampi

Melanzana Piccante, Pistacchi e Susine

Cappellotti di Parmigiano e Brodo di Tonno

Capellini e Vongole Veraci alla Brace  

Risotto al Pomo d’Oro, Provolone e Cardamomo Nero

Coda di Rospo, Lemon Gras e Nduja

Piccione alle Foglie di Curry, Mango e Capperi

Maiale glassato all’Eucalipto, Lattuga ai Carboni 

Dolce Mozzarella di Bufala

Fragole, Cocco e Melissa

Baco... Caffè, Ricotta e Bergamotto

5 PIATTI A VOSTRA SCELTA € 160  

PIATTO EXTRA € 30

ABBINAMENTO VINI € 80 

ABBINAMENTO ANALCOLICO € 60

IL MENÙ DEGUSTAZIONE È DA INTENDERSI UGUALE 

PER TUTTI GLI  OSPITI  DEL TAVOLO.

In copertina l’opera realizzata dall’ar tista Matteo Giuntini per Idylio by Apreda



E C O  D A L  M A R E

S A P I D I T À  E S S E N Z I A L I  VO L . 3

Terra e Iodio

Sarago Marinato, Radici e Zafferano

Fritto di Fiori di Zucchina e Gamberi Rosa

Maccheroncini di Semola, Seppia e Piselli

Merluzzetto, Granseola e Shitake

Arzilla e Carciofi 

Cremoso al Mirto e Miele, Erbe e Fiori Marini

PERCORSO DI 7 PORTATE € 180

ABBINAMENTO VINI € 100 
ABBINAMENTO ANALCOLICO € 70

I D Y L I O ’ S  B U T T E R F L Y

Una farfalla che vola da un menù all’altro. 
Un percorso degustazione di quattro piatti, incluso il dessert, 

a vostra scelta o consigliati dal nostro Chef 
dai due menù degustazione.

4 PORTATE € 150  
PIATTO EXTRA € 30

ABBINAMENTO VINI € 70 
ABBINAMENTO ANALCOLICO € 50

G R E E N  B U T T E R F L Y

PERCORSO VEGETARIANO DI 5 PORTATE € 160

Il nostro pesce crudo subisce un processo di abbattimento delle temperature al fine di garantire l’assoluta integrità alimentare.
I nostri menù contengono allergeni. Qualora abbia intolleranze o allergie, la preghiamo di informare il nostro staff prima di ordinare.




