


T A R T A R E  D I  M A N Z O
PANE CROCCANTE E MIDOLLO

B E E F  T A R T A R E
Crispy Bread and Bone Marrow 

2 3

U O V O  M O L L E T
ASPARAGI E PATATE

M o l l e t  E g g
Asparagus and Potatoes

I N S A L A T A  D I  C A R C I O F I
CONCIATO E MENTUCCIA

A r t i c h o k e s  S a l a d  
Conciato Cheese and Roman Mint

T R E C C I A  D I  B U F A L A
LIMONE E ALICI DEL CANTABRICO

B r a i d e d  B u f f a l o  M o z z a r e l l a
Lemon and Cantabrian Sea Anchovies

1 7

1 6

1 8

2 3C A R P A C C I O  D I  S P I G O L A
BOTTARGA E FINOCCHIO MARINO

S e a B a s s  C a r p a c c i o
Bottarga and Sea Fennel
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PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included
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R A V I O L I
VIGNAROLA E PARMIGIANO REGGIANO 36 MESI
Spring  Vegetables and 36-month aged Parmesan Cheese

R I S O T T O  A G L I  S C A M P I
L a n g o u s t i n e  R i s o t t o

R I G A T O N C I N I  A L L ’ A M A T R I C I A N A  G O L D
A m a t r i c i a n a  G O L D  R i g a t o n i  P a s t a

M E Z Z E  M A N I C H E  C A C I O  &  P E P E
Cacio Cheese & Pepper Mezze Maniche Pasta

F U S I L L O N E  A L L A  C A R B O N A R A
C a r b o n a r a  F u s i l l o n e  P a s t a

L I N G U I N A  B U R R O  &  A L I C I
LIMONE E “MUDDICA ATTURRATA”

B u t t e r  &  A n c h o v i e s  L i n g u i n a
Lemon and  toasted Breadcrumbs

2 4

2 3

4 0

2 4

2 2

2 2
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PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included

C O T O L E T T A  D I  F U N G O  A L L A  M I L A N E S E

“ M i l a n e s e  S t y l e ”  b r e a d e d  M u s h r o o m

A G N E L L O  A L  F O R N O
SEDANO RAPA E PRUGNE

R o a s t e d  L a m b
Celeriac and Plums

9 5

3 3

2 2

3 2

R I B E Y E  5 0 0
SALSA BERNESE, pUREA DI PATATE E MISTICANZA
Béarnaise Sauce, Smashed Potatoes and Mixed Salad 

S P I E D I N O  D I  M A Z Z A N C O L L E  P I A S T R A T E
SALSA ASADA E CICORIA RIPASSATA

G r i l l e d  K i n g  P r a w n s  S k e w e r
Asada Sauce and sautéed chicory

3 4F I L E T T O  D I  R O M B O  A R R O S T I T O
FINOCCHI E LIMONE

R o a s t e d  T u r b o t  F i l l e t
Fennels and Lemon

https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/saut%C3%A9ed+chicory


PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included
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P A T A T E  R A T T E  A L  F O R N O
B a k e d  R a t t e  P o t a t o e s

C A R C I O F I  A L L A  R O M A N A

“ R o m a n  S t y l e ”  A r t i c h o k e s

C I C O R I A
C h i c o r y

I N S A L A T A  I C O N I C A
ICEBERG, GUACAMOLE,  ZENZERO E POMODORINI DRY

I C O N I C  S A L A D
Iceberg Salad, Guacamole, Ginger and Dried Cherry Tomatoes

M I S T I C A N Z A  A R O M A T I C A
YOGURT E ALBICOCCHE ESSICCATE

A R O M A T I C  S A L A D
Yogurt and Dried Apricots

1 5

1 5

1 5

1 5

1 5
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G E L A T I  E  S O R B E T T I  D E L L A  C A S A

H o m e m a d e  I c e  C r e a m s  a n d  S o r b e t s  

1 2

1 5M I L L E F O G L I E
LAMPONI E BASILICO

M I L L E F E U I L L E
Raspberries and Basil

Recommended Wine Pairing: Hauner Malvasia delle Lipari
Dessert + Wine 

1 5P A N N A  &  F R A G O L E
CON CURRY VERDE

C r e a m  &  S t r a w b e r r i e s
with Green Curry

Recommended Wine Pairing: Braida Vigna senza nome Moscato d'Asti 
Dessert + Wine

1 5S E L E Z I O N E  D I  3  M I N I  D E S S E R T

S e l e c t i o n  o f  3  P C S .
Recommended Wine Pairing: Umami Ronchi Maximo
Dessert + Wine

2 0S E L E Z I O N E  D I  5  M I N I  D E S S E R T

S e l e c t i o n  o f  5  P C S .
Recommended Wine Pairing: Umami Ronchi Maximo
Dessert + Wine

1 4S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I

C h e e s e  S e l e c t i o n
Recommended Wine Pairing: Antinori Muffato della Sala
Dessert + Wine 

1 5B A V A R E S E  A L  C I O C C O L A T O
NOCCIOLE E FRUTTO DELLA PASSIONE

C h o c o l a t e  B a v a r i a n  C r e a m
Hazelnuts and Passion Fruit

Recommended Wine Pairing: Barolo Chinato Ceretto
Dessert + Wine

+18
+28

+17
+27

+15
+25

+14
+24

+14
+29

+20
+29

Recommended Wine Pairing: Sauternes Chateau Les Justice 
Dessert + Wine 

+20
+27

PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included



INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE,
AL FINE DI GARANTIRNE L’ASSOLUTA INTEGRITÀ ALIMENTARE. SU RICHIESTA, È DISPONIBILE L’ELENCO DEGLI ALLERGENI E INGREDIENTI.

QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.

We kindly inform our Guests that our raw fish undergoes a process of blast chilling 
in order to guarantee the absolute integrity of the product. An Allergens and Ingredients List is available upon request.

If you have a food allergy or intolerance, please inform our Divinity Team when placing your order.




	ANTIPASTI Starters
	TARTARE DI MANZO PANE CROCCANTE E MIDOLLO
	BEEF TARTARE Crispy Bread and Bone Marrow

	UOVO MOLLET ASPARAGI E PATATE
	Mollet Egg Asparagus and Potatoes

	INSALATA DI CARCIOFI CONCIATO E MENTUCCIA
	Artichokes Salad  Conciato Cheese and Roman Mint
	TRECCIA DI BUFALA LIMONE E ALICI DEL CANTABRICO
	Braided Buffalo Mozzarella Lemon and Cantabrian Sea Anchovies

	CARPACCIO DI SPIGOLA BOTTARGA E FINOCCHIO MARINO
	SeaBass Carpaccio Bottarga and Sea Fennel



	INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE, AL FINE DI GARANTIRNE L’ASSOLUTA INTEGRITÀ ALIMENTARE. SU RICHIESTA, È DISPONIBILE L’ELENCO DEGLI ALLERGENI E INGREDIENTI. QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.

