


TARTARE DI MANZO
PANE CROCCANTE E MIDOLLO

BEEF TARTARE
CriSPy BreaD ano BONE Marrou

UOVOD MOLLET
ASPARAGI E PATATE

MOLLEL EGG
ASPAraGus anp POcatoes

INSALATA DI CARCIOFI
CONCIATO E MENTUCCIA

AFGCICHOKES SdLdD
CONCIALO CHEBSE anD ROMaN MING

TRECCIA DI BUFALA
LIMONE E ALICI DEL CANTABRICO

Braipep BUFFAL0 MOzzdretLtLa

Lemon anb cancasrian Sea ANcHovIes

CARPACCIO DI SPIGOLA
BOTTARGA E FINOCCHIO MARINO

SeaBasSsS Carrpacclo
BOCCArGa ann sea FenneL

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES [N €, VAT INCLUDED

23

17

16

18

23



RAVIOLI
VIGNAROLA E PARMIGIANO REGGIAND 36 MESI
SPrING VEGETaBLES anD 86-MONCH aGED PArmesan CHeese

LINGUINA BURRO & ALICI
LIMONE E “MUDDICA ATTURRATA"

BUGCCEr & ANCHOVIES LInGcUuIna
LBmon anp tOASteD Breancrumes

RISOTTO AGLI SCAMPI
LanGousSctine RISOCCLO

RIGATONCINI ALL"AMATRICIANA GOLD
AmacriCiand GOLD RIGALONI PAsSCa

MEZZE MANICHE CACIO & PEPE
CaClo CHEESE & PEPPEr MEZZE MaANICHE PAShd

FUSILLONE ALLA CARBONARA
carpondra FusSiLLONE PAsSCad

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES [N €, VAT INCLUDED

24

23

40

24

22

22



RIBEYE 500
SALSA BERNESE, PUREA DI PATATE E MISTICANZA
BEArNAISE SAUCE, SMASHED POLALOBS anD MIXED $aLaD

AGNELLO AL FORND
SEDAND RAPA E PRUGNE

ROASCLED LamB
CELEriac ano pLums

FILETTO DI ROMBO ARROSTITO
FINOCCHI E LIMONE

ROASCED TUrBOGL FILLET
FENNeLs ano Lemon

SPIEDINO DI MAZZANCOLLE PIASTRATE
SALSA ASADA E CICORIA RIPASSATA

GrILLED KING Prawns SKewer
ASaDa SaUCe and Sautéen CHICOMY

COTOLETTA DI FUNGO ALLA MILANESE

“MILdnesSe SCYLE" Bredapep MmuSHroom

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES [N €, VAT INCLUDED

35

32

34

22


https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/saut%C3%A9ed+chicory

CARCIOFI ALLA ROMANA
“ROmMan SctvLe” ATCICHOKES

CICORIA
CHICOTVY

PATATE RATTE AL FORNO
BAdKeD RdALLE POCACOES

INSALATA ICONICA
ICEBERG, GUACAMOLE, ZENZERO E POMODORINI DRY

ICONIC SALAD
ICEBETG SaLap, GUacamoLe, GINGEr anb Drieb CHErrY Tomacoes

MISTICANZA AROMATICA
YOGURT E ALBICOCCHE ESSICCATE

AROMATIC SALAD
YOGUIT anb DrIED APrCOLS

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES IN €, VAT INCLUDED

15

15

15

15

15



BAVARESE AL CIOCCOLATO
NOCCIOLE E FRUTTO DELLA PASSIONE

CHOCOLAGE Bavarian cream
H8ZeLNULS anD PassIon Frulc

RECOmmenpeDn wWine PalrinG: BaroL0 CHINALO CErecco +18
DESSErt + wine +28

MILLEFOGLIE

LAMPONI E BASILICO

MILLEFEUILLE

RASPBEITIES ano BasIL

RECOMMENDED WINE PAITING: HAUNEr MaLvasia DELLE LIPELI +17
DESSErt + wine +27

PANNA & FRAGOLE

CON CURRY VERDE

credam & SCrawBETTIies

WICH Green curry

RECOMMENDED WINE PaIrinG: Braiba viGna Senza nome MoSCato D'ASEI +15
DESSErt + wine +25

SELEZIONE DI 3 MINI DESSERT

SeLeccion oF 3 PCS.

RECOMMENDED WINE PAITING: UMaml RONCHI Maximo +14
DESSErt + wine +24

SELEZIONE DI 5 MINI DESSERT

SeLeccion oF 5 PCS.

RECOMMENDED WINE PAITING: UMaml RONCHI Maximo +14
DESSErt + wine +29

SELEZIONE DI FORMAGGI

CHeeSe SELECCION

RECOMMENDED WINe PalIrinG: ANCINOr MUFFAC0 DELLd SaLa +20
DESSErL + WINe +29

GELATI E SORBETTI DELLA CASA

HOmemadnpe 1Ce CreamsS anpb SOrBECS

RECOMMENDED WINe PalrinG: SAUCernes CHateau LES JUSCICE +20
DESSErt + Wine +217

PREZZIIN €, IVAINCLUSA / PPICES IN €, VAT INCLUDED

15

15

15

15

20

14

12



INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE,
AL FINE DI GARANTIRNE L'ASSOLUTA INTEGRITA ALIMENTARE. SU RICHIESTA, E DISPONIBILE L'ELENCO DEGLI ALLERGENT E INGREDIENTI.
QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.

WE KINDLY INFOrmM our GUeSES CHat our raw FISH UNDErGoes a Process OF BLASE CHILLING
INOrDer to Guaranctee tHe aBSOLUCE INCEGIICY OF CHE ProDUCC. AN ALLEFGENS anb INGreplencs LISt 1S avallasBLe upon request.
IF Y0U Have @ FOOD dLLEerGy Or INcOLErance, PLEASE INFOrM OUr DIVINICY TE@M WHEN PLACING YOUT OrDET.



ICONICR O MEHOTEL

AUTOGRAPH COLLECTION®
HOTELS




	ANTIPASTI Starters
	TARTARE DI MANZO PANE CROCCANTE E MIDOLLO
	BEEF TARTARE Crispy Bread and Bone Marrow

	UOVO MOLLET ASPARAGI E PATATE
	Mollet Egg Asparagus and Potatoes

	INSALATA DI CARCIOFI CONCIATO E MENTUCCIA
	Artichokes Salad  Conciato Cheese and Roman Mint
	TRECCIA DI BUFALA LIMONE E ALICI DEL CANTABRICO
	Braided Buffalo Mozzarella Lemon and Cantabrian Sea Anchovies

	CARPACCIO DI SPIGOLA BOTTARGA E FINOCCHIO MARINO
	SeaBass Carpaccio Bottarga and Sea Fennel



	INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE, AL FINE DI GARANTIRNE L’ASSOLUTA INTEGRITÀ ALIMENTARE. SU RICHIESTA, È DISPONIBILE L’ELENCO DEGLI ALLERGENI E INGREDIENTI. QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.

