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2 2

2 0

A L A C C E  M A R I N A T E ,  C I C O R I A  C A T A L O G N A  E  M O L L I C A  C R O C C A N T E

M a r i n a t e d  S a r d i n e s ,  C a t a l o g n a  C h i c o r y  a n d  c r i s p y  B r e a d c r u m b s

M I S T I C A N Z A ,  F U N G H I  E  G R A N A  D I  P E C O R A

M i x e d  W i l d  G r e e n s ,  M u s h r o o m s  a n d  S h e e p ’ s  G r a n a  C h e e s e

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O  “ A N N I  8 0 ”

“ 8 0 ’ s  s t y l e ”  B e e f  C a r p a c c i o

2 6

Q U I N T O  Q U A R T O  A L L ’ I N S A L A T A  C O N  S A L S A  V E R D E  A R O M A T I C A     

O f f a l  S a l a d  w i t h  a r o m a t i c  G r e e n  S a u c e

2 2

3 2P I Z Z A  R O S S A ,  G A M B E R I  R O S S I  E  S A L S A  C O C K T A I L

T o m a t o - b a s e d  P i z z a  w i t h  R e d  P r a w n s  a n d  C o c k t a i l  S a u c e

P I Z Z A  B I A N C A  F U N G H I ,  F I O R D I L A T T E  E  T A R T U F O  N E R O

W h i t e  P i z z a  w i t h  M u s h r o o m s ,  M o z z a r e l l a  a n d  B l a c k  T r u f f l e

2 8

D I S P O N I B I L I T À  S T A G I O N A L E /  s u b j e c t  t o  s e a s o n a l  a v a i l a b i l i t y

PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included
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PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included

2 5C ’ E R A  U N A  V O L T A  L O  S P A G H E T T O  A L L A  C A R B O N A R A

2 7

3 2

F E T T U C C I N E  A L L ’ U O V O ,  P E C O R A  E  P E C O R I N O

H o m e m a d e  E g g  F e t t u c i n e ,  M u t t o n  R a g ù  a n d  P e c o r i n o  C h e e s e

R I S O T T O  C O N  P O R C I N I  E  L U P I N I

P o r c i n i  M u s h r o o m  a n d  B a b y  C l a m  R i s o t t o

C R E S P E L L E ,  R I C O T T A  E D  E R B E  D I  C A M P O

C r e p e s ,  R i c o t t a  C h e e s e  a n d  W i l d  H e r b s

2 4

R I G A T O N C I N I  A L L ’ A M A T R I C I A N A  G O L D

A m a t r i c i a n a  G O L D  R i g a t o n i  P a s t a

2 5
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PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included

9 5

3 0

2 5

A N I M E L L A ,  R A M O R A C C E  E  M E L O G R A N O

S w e e t b r e a d s ,  R a m o r a c c e  a n d  P o m e g r a n a t e

R A P A  R O S S A ,  R A D I C C H I O  E  C A R O T A   

B e e t r o o t ,  R a d i c c h i o  a n d  C a r r o t

O M B R I N A  E  B R O C C O L E T T I ,  M E L A  E  N O C I

S h i  D r u m  a n d  B r o c c o l i  R a b e ,  A p p l e  a n d  W a l n u t s

3 4

C R U D O  E  C O T T O  D I  D E N T I C E  A L L A  C A C C I A T O R A

“ C a c c i a t o r a - s t y l e ”  R a w  a n d  C o o k e d  D e n t e x

3 6

C U B E R O L L  D I  V A C C A  V E C C H I A  5 0 0 G
MISTICANZA, PATATE E SALSA BERNESE

5 0 0 g  O l d  C o w  C u b e r o l l
Mixed Wild Greens, Potatoes and Béarnaise Sauce



PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included
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P O R C I N I  A R R O S T O

R o a s t e d  P o r c i n i  M u s h r o o m s

I N S A L A T A  I C O N I C A
ICEBERG, SONGINO, GUACAMOLE, ZENZERO, TACCOLE E POMODIRINI CONFIT

I C O N I C  S A L A D
Iceberg Lettuce, Lamb's Lettuce, Guacamole, Ginger, Snow Peas, Confit Tomatoes

1 5

1 5

1 2

1 5

P A T A T E  N O V E L L E  A L  F O R N O

B a k e d  B a b y  P o t a t o e s

P U N T A R E L L E  A L L A  R O M A N A

“ R o m a n - s t y l e ”  P u n t a r e l l e  S a l a d
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1 6T O R T A  D I  C A S T A G N E ,  A R A N C I A  S P E Z I A T A  E  G I A N D U I A

C h e s t n u t  C a k e ,  s p i c e d  O r a n g e  a n d  G i a n d u i a
Recommended Wine Pairing: Braida Vigna senza nome Moscato d'Asti
Dessert + Wine

+15
+26

1 5S E M I F R E D D O  A L L O  Z A B A I O N E ,  P R U G N A  S C O T T A T A  E  N O C I  

Z a b a i o n e  P a r f a i t ,  s e a r e d  P l u m  a n d  W a l n u t s
Recommended Wine Pairing: Praesidium Montepulciano Ratafià
Dessert + Wine 

+14
+24

1 6P E R A  P O C H É  E  C R E M A  A L L A  V A N I G L I A

P o a c h e d  P e a r  a n d  V a n i l l a  C r e a m
Recommended Wine Pairing: Audarya Vermentino Bisai 2024
Dessert + Wine

+14
+25

1 5S E L E Z I O N E  D I  3  M I N I  D E S S E R T

S e l e c t i o n  o f  3  P C S .
Recommended Wine Pairing: Umami Ronchi Maximo 2023
Dessert + Wine

+14
+24

2 0S E L E Z I O N E  D I  5  M I N I  D E S S E R T

S e l e c t i o n  o f  5  P C S .
Recommended Wine Pairing: Umami Ronchi Maximo 2023
Dessert + Wine

+14
+29

1 2T I R A M I S Ù  D I V I N I T Y
Recommended Wine Pairing: Castello della Sala - Muffato della Sala 2024 
Dessert + Wine 

+20
+27

PREZZI IN €, ivA INCLUSA / Prices in €, VAT included



INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE,
AL FINE DI GARANTIRNE L’ASSOLUTA INTEGRITÀ ALIMENTARE. SU RICHIESTA, È DISPONIBILE L’ELENCO DEGLI ALLERGENI E INGREDIENTI.
QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.

We kindly inform our Guests that our raw fish undergoes a process of blast chilling 
in order to guarantee the absolute integrity of the product. An Allergens and Ingredients List is available upon request.
If you have a food allergy or intolerance, please inform our Divinity Team when placing your order.

P E R C O R S O  D E G U S T A Z I O N E  D I  Q U A T T R O  P O R T A T E  C O N S I G L I A T E  D A L  N O S T R O  C H E F
E  S E L E Z I O N A T E  D A L L A  N O S T R A  C A R T A

I L  M E N Ù  È  I N T E S O  P E R  T U T T I  G L I  O S P I T I  D E L  T A V O L O ,  B E V A N D E  E S C L U S E
T o  b e  o r d e r e d  f o r  t h e  e n t i r e  t a b l e ,  B e v e r a g e  n o t  i n c l u d e d

8 0

A  f o u r - c o u r s e  t a s t i n g  m e n u  c u r a t e d  b y  o u r  C h e f
a n d  s e l e c t e d  f r o m  o u r  à  l a  c a r t e  m e n u




	PIZZA & ANTIPASTI
	Pizza & Starters
	PIZZA BIANCA FUNGHI, FIORDILATTE E TARTUFO NERO
	White Pizza with Mushrooms, Mozzarella and Black Truffle

	PIZZA ROSSA, GAMBERI ROSSI E SALSA COCKTAIL
	Tomato-based Pizza with Red Prawns and Cocktail Sauce
	DISPONIBILITÀ STAGIONALE/ subject to seasonal availability


	ALACCE MARINATE, CICORIA CATALOGNA E MOLLICA CROCCANTE
	Marinated Sardines, Catalogna Chicory and crispy Breadcrumbs

	MISTICANZA, FUNGHI E GRANA DI PECORA
	Mixed Wild Greens, Mushrooms and Sheep’s Grana Cheese

	CARPACCIO DI MANZO “ANNI 80”
	“80’s style” Beef Carpaccio

	QUINTO QUARTO ALL’INSALATA CON SALSA VERDE AROMATICA
	Offal Salad with aromatic Green Sauce



	PERCORSO DEGUSTAZIONE DI QUATTRO PORTATE CONSIGLIATE DAL NOSTRO CHEF
	E SELEZIONATE DALLA NOSTRA CARTA
	IL MENÙ È INTESO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO, BEVANDE ESCLUSE
	A four-course tasting menu curated by our Chef
	and selected from our à la carte menu
	To be ordered for the entire table, Beverage not included
	INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE,
	AL FINE DI GARANTIRNE L’ASSOLUTA INTEGRITÀ ALIMENTARE. SU RICHIESTA, È DISPONIBILE L’ELENCO DEGLI ALLERGENI E INGREDIENTI.
	QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.



