


PIZZA BIANCA FUNGHI, FIORDILATTE E TARTUFO NERD 28
WHICE PIZZa WICH MUSHrooms, mMmozzareLLd .anb BLAdCK TruUrFFLe

PIZZA ROSSA, GAMBERI ROSSI E SALSA COCKTAIL 32
TOmMact0o-BasSen Plzza WICH RED Prawns anb COCKCAlL Sauce

DISPONIBILITA STAGIONALE/ SUBJECL [0 Seasonal avalLasiLicy

ALACCE MARINATE, CICORIA CATALOGNA E MOLLICA CROCCANTE 22
mMarinaten Sarpines, cataLoena CHICOrY anb CriSPy Breapcrumss

MISTICANZA, FUNGHI E GRANA DI PECORA 20
MIXED WILD Greens, MmUSHroomsS anb SHEEP'S Grand CHEESE

CARPACCIO DI MANZO “ANNI 80" 26
“80'S SCYLE"” BEEF Carpacclo

QUINTO QUARTO ALL'INSALATA CON SALSA VERDE AROMATICA 22
OFFAL SaLdaD WICH aromactiC Green sauce

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES [N €, VAT INCLUDED



C'ERA UNA VOLTA LO SPAGHETTO ALLA CARBONARA

FETTUCCINE ALL'UOVO, PECORA E PECORIND

HOmMemaDbe EGG FELLUCINE,

MUGCON RAGU anp PECOrMINO CHEESE

RISOTTO CON PORCINI E LUPINI

porcint MmusSHroom anb BasB

Yy CLam RISOCCO

CRESPELLE, RICOTTA ED ERBE DI CAMPO

Crepes, RICOCCA CHEESE an

D WILD HETBS

RIGATONCINI ALL'"AMATRICIANA GOLD

Amactriciana GoLD RIGALONI

pastd

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES [N €, VAT INCLUDED

25

217

32

24

25



CUBEROLL DI VACCA VECCHIA 5006
MISTICANZA, PATATE E SALSA BERNESE

5006 OLD COW CuBeroLt
MIXED WILD Greens, POC3COBS anD BEArnaise sauce

ANIMELLA, RAMORACCE E MELOGRAND
sweectBreanps, Ramoracce anb pomecranace

RAPA ROSSA, RADICCHIOD E CAROTA
BEELroot, RAaDICCHIO anb Carroec

OMBRINA E BROCCOLETTI, MELA E NOCI
SHI Drum anb BroccoLlI RaBe, APPLE anb waLnucs

CRUDO E COTTO DI DENTICE ALLA CACCIATORA
“Cacclracora-SctyLe” Raw anb COOKED DENCEX

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES [N €, VAT INCLUDED

95

30

25

34

36



PORCINI ARROSTO
ROASCED POrCINI MUSHrooms

PUNTARELLE ALLA ROMANA
“ROmMan-StvLe” pPunctareLLe sSaLab

PATATE NOVELLE AL FORNO
BadKeD BdBY POCLACLOES

INSALATA ICONICA
ICEBERG, SONGINO, GUACAMOLE, ZENZERO, TACCOLE E POMODIRINI CONFIT

ICONIC SALAD
ICEBETG LELLUCE, LamB'S LeItUCe, GUacamoLe, GINGEr, SNoWw Peas, CONFIC ToMactoes

PREZZI IN €, IVAINCLUSA / PTICES IN €, VAT INCLUDED

15

15

12

15



TORTA DI CASTAGNE, ARANCIA SPEZIATA E GIANDUIA

CHESCNUGC Cake, SPICED Orance anp Glanpula

RECOMMENDED WINe PaITING: Braiba viGna Senza nome mM0SCat0 D*ASCIY +15
DESSErt + wine +26

SEMIFREDDO ALLO ZABAIONE, PRUGNA SCOTTATA E NOCI

ZaBalone parralct, Searep pLum anb waLnucs

RECOMMENDED WINE PAITING: Praesinium MONGEPULCIAN0 RACAFIA +14
DESSEert + wine +24

TIRAMISU DIVINITY

RECOMMENDED WINE PAITING: CASCELLO DELLA SdLd - MUFFAC0 DELLA Sdld 2024 +20
DESSEerc + wine +217

PERA POCHE E CREMA ALLA VANIGLIA

poacHeD pear anb vanitLa cream

RECOMMENDED WINE PAINING: AUDArva VErmencino Bisal 2024 +14
DESSErt + wine +25

SELEZIONE DI 3 MINI DESSERT

SeLection oF 3 PCS.

RECOMMENDED WINE PAITING: Umaml RONCHI Maximo 2023 +14
DESSErt + wine +24

SELEZIONE DI 5 MINI DESSERT

SeLection oF 5 PCS.

RECOMMENDED WINE PaITING: UmMaml RONCHI MaXIM0 2023 +14
DESSErt + wine +29

PREZZIIN €, IVAINCLUSA / PPICES IN €, VAT INCLUDED

186

15

12

16

15

20



PERCORSO DEGUSTAZIONE DI QUATTRO PORTATE CONSIGLIATE DAL NOSTRO CHEF
E SELEZIONATE DALLA NOSTRA CARTA

A FOUr-course casStinG menu curdcep BY our CHEF

dNnD SeLectenp From our @ La carte mendu

IL MENU E INTESO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO, BEVANDE ESCLUSE
T0 Be Orperep FOr cHe encire casLe, Beverace noG INCLUDED

INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE,
AL FINE DI GARANTIRNE L'ASSOLUTA INTEGRITA ALIMENTARE. SU RICHIESTA, £ DISPONIBILE L'ELENCO DEGLT ALLERGENT E INGREDIENTI.
QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.

WE'KINDLY [NFOrM OUr GUEeSES CHAt ourraw FISH UNDErGoes @ Process OF BLASE CHILLING
[N Orperto Guarancee tHe-aBSOLUCE INCEGTICY OF CHE ProDUCE. AN ALLErGENS anp INGrepiencs LISC IS avallaBLe urPon reauest.
IF Y0U Have a FOOD aLLerGy Or IncoLerance, PLEASe INFOrm our DIVINICY TEam WHEN PLACING YOUr OTDET.



ICONICROMEHWHOTEL

AUTOGRAPH COLLECTION®
HOTELS




	PIZZA & ANTIPASTI
	Pizza & Starters
	PIZZA BIANCA FUNGHI, FIORDILATTE E TARTUFO NERO
	White Pizza with Mushrooms, Mozzarella and Black Truffle

	PIZZA ROSSA, GAMBERI ROSSI E SALSA COCKTAIL
	Tomato-based Pizza with Red Prawns and Cocktail Sauce
	DISPONIBILITÀ STAGIONALE/ subject to seasonal availability


	ALACCE MARINATE, CICORIA CATALOGNA E MOLLICA CROCCANTE
	Marinated Sardines, Catalogna Chicory and crispy Breadcrumbs

	MISTICANZA, FUNGHI E GRANA DI PECORA
	Mixed Wild Greens, Mushrooms and Sheep’s Grana Cheese

	CARPACCIO DI MANZO “ANNI 80”
	“80’s style” Beef Carpaccio

	QUINTO QUARTO ALL’INSALATA CON SALSA VERDE AROMATICA
	Offal Salad with aromatic Green Sauce



	PERCORSO DEGUSTAZIONE DI QUATTRO PORTATE CONSIGLIATE DAL NOSTRO CHEF
	E SELEZIONATE DALLA NOSTRA CARTA
	IL MENÙ È INTESO PER TUTTI GLI OSPITI DEL TAVOLO, BEVANDE ESCLUSE
	A four-course tasting menu curated by our Chef
	and selected from our à la carte menu
	To be ordered for the entire table, Beverage not included
	INFORMIAMO I GENTILI OSPITI CHE IL NOSTRO PESCE CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLE TEMPERATURE,
	AL FINE DI GARANTIRNE L’ASSOLUTA INTEGRITÀ ALIMENTARE. SU RICHIESTA, È DISPONIBILE L’ELENCO DEGLI ALLERGENI E INGREDIENTI.
	QUALORA ABBIATE INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, VI PREGHIAMO DI INFORMARE IL NOSTRO DIVINITY TEAM DURANTE LA VOSTRA ORDINAZIONE.



